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Mens Bonrives
BAUO TIERRA

AVERITIVOS:

fAMA DE ALMENDRO, GELATINA DE AGUA DE ALMENDRA.
PATA 2UDIA Y FIDEO.
ESTOTADO DE CADM.
CALADAZA AGNIDULCE.

ENTRANTES:

LA VIDA DE LA SEMILLA
TESCADO AZUL CUNADO EN KOJL Y AGUA DE TINO.
CUATADA DE LECHE DE CADRA, VACA Y OVEQA, CON AGUA DE CORTEZA DT TINO.
PERENJENA A LA LLAMA CON HOLANDESA DE VINAGRERA.
NUESTRA SOtk DE QUESO.
MNCHO DE MI MADRE.
DATATA CONADA EN TICON, CREMA DE LECHE, LAVANDA Y MIEL.
WELLINTON DT REMOLACHA Y ACELGA CON DERREY CITRICA VEGETAL.
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SEGUIMOS . . .
CAMARON, SOTA DT CEBOLLA ¥ MANZANA.

LODINA COCIDA EN GRASA DE OVEJA, SALSA DE CANADINERO Y MOSTAZA SALVAUE.
SUTREMA DE OVEJA CON TATA TORNEADA, MOg0 HERVIDO Y §) JUGO.

POSTRE:

CREMA DT HIERDA LOISA Y MIEL DT TEJEDA CON GALLETA DT TRIGO GARRATIRADO.

PETIT FOURS:

MARSHMALLOW DE HIERDAS SILVESTRES.
bOMBON DE TINO.
IANKHORIA DADY DOLCE.
SUSPIRO DE TUNERA

i ém Xmﬁ\%éﬂ,/
CONOCE MAS. SOPRE NOSOTROS:

PAN Y MANTEQUILLA DE SUERO CON FRUTA DE TEMPORADA 3.50
TABLA DE NUESTROS QUESOS DE PRODUCCION PROPIA 25¢ POR PERSONA
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-tRECIO: 120¢€

9 (DEDIDAS ATARTE)

BORJA @ [GIC INCLLDO
-AAMONIA: 658



Lo wis Prorunne pr Troros
BAUO TIERRA

AMERITIVOS:

fAMA DE ALMENDRO, GELATINA DE AGUA DE ALMENDYA.
PATA 2UDIA Y FIDEO.
ESTOEADO DE CADYM.
CALADAZA AGNIDULCE.

ENTRANTES:

LA VIDA DE LA SEMILLA
FESCADO AZUL CONADO EN KOUT Y AGUA DE {INO.

CUAUADA DL LECHE DE CADRA, VACK Y OVEUA, CON AGUA D CORTEZA DT TINO.
MMILLETE DE TLANTAS SILVESTRES CON VERMUT BLANC DE RAICES.
PERENJENA A LA LLAMA CON HOLANDESA DE VINAGRERA.

NUESTRA SOtk DE QUESO.

MNCHO DE MI MADRE.

DATATA CORADA EN TICON, CREMA DE LECHE, LAVANDA Y MIEL.
WELLINTON DT REMOLACHA Y ACELGA CON DERREU CITRICA VEGLTAL.

) SRR o &
/ BORJA @



SEGUINMOS . . .
CAMARON, SOtA DE CEDOLLA Y MANZANA.

LUDINA COCIDA EN GRASA DL OVEQA, SALSA DL CARADINERO Y MOSTAZA SALVAUE.
MAVIOLL DE CADRA CON SALSA DE TINO Y NUESTRO QUESO.
SUTREMA DE OVEZA CON TATA TORNEADA, Moo HERVIDO Y SU vUGO.
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POSTRE:

CREMA DE HIERDA LOISA Y MIEL DE TEJEDA CON GALLETA DE 1RIGO GARRATINADO.

CALDO DE MILLO CON LECHE DULCE DE CANELA Y CREMA DE RAME Y YUCA.
PETIT FOURS:
MARSHMALLOW DE HIERDAS SILVESIRES.
BOMBON DE fIN0.
IANAHORIA DADY DULCE.
SUSTING DT TUNERA

CONOCE MAS, SODRE NOSOfRoOS:

PAN Y MANTEQUILLA DE SUERO CON ERUTA DE TEMPOKADA 3.50
TABLA DE NUESTROS QUESOS DE PRODUCCION PROPIA 25€ POR PERSONA
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-IREC[O: 135¢€
S (BEDIDAS ATARTE)
b0k @ 1610 INCLUIDO
-ARMONTE: 656
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